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= JUE NO TIENE SALIDA L
__— HUMOS, PUEDO SERVIR TODO TIPO DE FRITOS

FRANQUICIADO DE LA SURENA, MADRID




SIN HUMOS
SIN OLORES §

SIN MEZCLA DE SABORES

- ‘ MONTA TU NEGOCIO DE FORMA FACIL Y SENCILLA

Si estas pensando en poner en marcha tu propio negocio
de hosteleria o potenciar el que ya tienes, con la freidora
sin humos y sin olores FAST CHEF ELITE podras hacerlo
de la forma mas facil.

SIN NECESIDAD DE SALIDA DE HUMOS

Con FAST CHEF ELITE podras montar o acelerar tu nego-

cioincluso en locales que no tengan salida de humos o

campana de extraccion, ahorrando en costes.

AUMENTA TU MENU Y TU RENTABILIDAD

La freidora FAST CHEF ELITE puede prepara tanto
productos frescos como congelados, dulces o salados
con la misma calidad. Ademas gracias a su avanzada
tecnologia, tienes la posibilidad de freir dos productos a
la vez mientras tienes un tercero en espera.




FAST CHEF ELITE ha sido reconocida con el Sello
de Excelencia de la Unién Europea

AUMENTA

TU TICKET MEDIO,

LA FACTURACION Y LA
RENTABILIDAD DE TU NEGOCIO

Fast Chef Elite pone a disposicidn de los profesionales de HORECA una herramienta de
trabajo que permite ampliar su carta de productos fritos variados, incrementando asi
la facturacion y los margenes del negocio.

UNA FREIDURA SENCILA Y VERSATIL
AUTOMATICAY  treeremmasertootos voce

recoger el producto listo para servir. Podras

PROGRAMABLE i ioimorermcniese s
congelados, tanto dulces como salados.




GRACIAS A FAST CHEF ELITE
PUEDO OFRECER FRITOS EN
MI LOCAL, QUE NO TIENE
SALIDA DE HUMOS.

FRANQUICIADO DE KUBO KING, MADRID
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FAST CHEF ELITE es la Unica freidora del
mercado que no necesita salida de humos

AHORRA COSTES:
GOCINA SIN
NECESIDAD
DE COCINERQ

El area de I+D+i de QualityFry ha desarro-
llado un innovador médulo de fritura
cerrado y vertical, en contraposicién con
las cubas horizontales y abiertas utilizadas
histéricamente.

FAST CHEF ELITE, permite freir en aus-
encia de luz, sin apenas oxigeno, elimina
las particulas activas y el agua del aceite,
manteniéndolo libre de restos de alimen-
tos y alargando su vida util.

Adicionalmente, minimiza las pérdidas de
calory mantiene la tempetura del aceite
sin alteraciones de la fritura.

Estos atributos consiguen evitar la mezcla
de saboresy el exceso de grasa, diferen-
cidndonos asi del resto de equipos.

VERSATIL

FAST CHEF ELITE puede freir dos productos a la
vez mientras otro espera en la tolva de entrada.
Todo ello, sin mezcla de sabores.

\
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RAPIDEZ.

FAST ELITE ofrece la fritura tradicional en un tiempo récord,
porque gracias a su especial disefio minimiza las pérdidas de cal-
or, mantiene el aceite a temperatura 6ptima y acelera la fritura.

SEGURIDAD.

Su camara de fritura, construida con una doble capa de acero
inoxidable (AISI 304 L), aisla las altas temperaturas del interior y
protege absolutamente al operario y su entorno.

LA MISMA CALIDAD EN TODOS SUS ESTABLECIMIENTOS.

Gracias a sus 8 programas de fritura, que automatizan los tiem-
pos, el sabory la calidad de sus productos seran los mismos en
todos y cada uno de sus locales.

FRITURA GOURMET.

La freidora consigue una textura crujiente de los rebozados,
matices gastrondmicamente atractivos en el dorado de los
alimentos y una absoluta meticulosidad al escurrir el aceite.

AHORRO DE ACEITE.

Su avanzado sistema de filtros hace que el consumo de aceite
disminuya, ya que es una maquina cerrada y compacta que no
deja pasar luz ni oxigeno

AHORRO DE ELECTRICIDAD

Al freir en menos tiempo, y evitantdo la pérdida de temperatura
del aceite, el gasto eléctrico se reduce en mas de un 50% con
respecto a una freidora tradicional.

AHORRO DE PRODUCTOS.

La automatizacién de tiempos hace que el producto salga siem-
pre a punto, crujiente por fueray tierno por dentro,

sin desperdiciar ninguna racion.

AHORRO DE PERSONAL.

Esta tecnologia permite que una séla persona controle todo
el proceso. Unicamente necesita pulsar un botén y recoger el
producto listo para servir.



EL AHORRO DE COSTES ES MUY ALTO. FAST CHEF
ELITE GASTA MENOS QUE UNA FREIDORA DOMESTICA,
PERO CON LA CAPACIDAD DE UNA INDUSTRIAL.

FRANQUICIADO DE PECADITOS, MADRID



Las principales franquicias de hosteleria ya
cuentan con las ventajas de FAST CHEF ELITE

GCLIENTES

VOLAPIE
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LR COMPANIA DEL TROPICE




RENTABILIZA TU NEGOCIO

El margen de beneficio existente entre el coste
de la materia prima y el precio de venta de las
raciones de fritura puede contribuir a la rentabi-
lidad y éxito de un negocio de restauracion.

€¢ Con FAST CHEF ELITE puedo pre-
parar todo tipo de productos, desde
croquetas y raciones, hasta los pica-
tostes .

TABERNA TELEPINCHO, MADRID

RAPIDA AMORTIZACION

El plazo medio de amortizacion se estima entre
5y 8meses, vendiendo solamente 10 racio-
nes diarias en funcion del tipo de producto
que ofrezca.

RIAS AUT FUGIATE MOL OR SI CUS
DOLECTEUE PRATUM TE PREVIS

Si desea un célculo personalizado, a través de
unos sencillos pasos en el apartado de rentabi-
lidad de nuestra web puede calcular los plazos
de amortizacion, beneficio mensual y anual de
manera aproximada seglin el consumo y venta
de raciones de fritos servidas en su estableci-
miento.

WWW.QUALITYFRY.COM

. VISITE NUESTRO SHOWROOM

Visite nuestro showroom en Madrid y com-
pruebe como quedan sus productos o reciba
sugerencias de nuestros expertos.




PRESENTES EN TODO EL MUNDO

FORMA

MAS QUE , MADRID

QUALITYFRY YA ESTA
PRESENTE EN UN GRAN
NUMERO DE PAISES




MULTIP

UNA SOLA FREIDORA, UN SINFIN DE POSIBILIDADE

UN MENU VARIADO

Fast Chef Elite te permite apostar por productos varia-
dos y originales como este pintxo de huevo de codorniz.

Fast Chef Elite te permite ampliar tu carta con productos fritos variados, incrementando asi la
facturacion y los margenes de tu negocio ya que podras preparar alimentos frescos o congela-
dos, tanto dulces como salados.

Con FAST CHEF ELITE podras de- Lo italiano siempre esta de moda. Si lo que quieres es apostar por
leitar a tus clientes con croquetas, Ofrece a tus clientes un variado la cocina asiatica, con FAST CHEF
patatas fritas, patatas gajo o bravas, surtido de productos italianos para ELITE podras tener en tu mend sa-
nuggets de pollo, gambas, aros de que siempre vuelvan a tu local: flori mosas de verduras, tempura, makis
cebolla, calamares, pulpo, chorizos, di zucca, bastones de mozarella, rebozados, rollitos de primavera,

muslitos de pollo... arancini, panzeroti, etc... samosas de manzanay pasas...



-y

| ES MENUS

También puedes apostar por ofrecer
una carta al estilo irlandés, con las
tipicas alitas de pollo con salsa bar-
bacoa, hamburguesitas, bolitas de
queso cheddar o los tradicionales
fish and chips.

Orginal o tradicional, con FAST
CHEF ELITE podras hacerlo.

Churros clasicos o rellenos, torrijas,
bufiuelos de viento, flores extreme-
nas, leche frita, croquetas de choco-
late, samosas dulces.... Una oferta
dulce y variada con tan sélo apretar
un boton.

Deleita a tus clientes con algo dulce
para desayunar o como postre.

Esparragos, pimientos de padron,
champifiones con patatas, alca-
chofas, berengenas rebozadas

con miel, croquetas de verduras,
almendras, rollitos vegetales... una
amplia oferta para los amantes de
las verduras.

Para los que cuidan la dieta, ofrece
un menu sano y equilibrado.
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QUALITY & SERVICE
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Automatic Haute Cuisine





